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Ingeniero Agrónomo egresado de la Universidad Nacional de San Martín, 
colegiado y habilitado en el Consejo Departamental San Martín - 
Moyobamba con registro CIP Nº 237018, egresado de la Universidad 
Nacional Agraria de la Selva – Tingo María culminando la Maestría en 
Ciencias Económicas con Mención en Gestión Pública, además culminado 
la Especialización en técnicas de explotación agrícola tropical: café, cacao y 
palma aceitera en la Universidad Nacional Mayor de San Marcos.

Me desempeño como capacitador y asesor para la producción y técnicas de 
cafés especiales: cosecha, postcosecha y control de calidad avalado y 
certificado por el Specialty Coffee Assosiation (SCA de EE.UU) a través del 
programa de sostenibilidad de café con registro #389702, también soy 
Catador de cafés especiales licenciado Q - Arabica Grader y licenciado en 
procesamiento de cafés especiales con licenciatura Q Processing Level 1 – 
Generalist y Q Processing Level 2 - Professional certificado por el Coffee 
Quality Institute (CQI de EE.UU) con registro ID #19085 avalado por la 
Central de Organizaciones Productoras de Café y Cacao del Perú; 
adicionalmente me desempeño en teledetección de para visualización y 
análisis de deforestación para la UE mediante la plataforma “Global Forest 
Watch Pro”. Cuento con más de 8 años de experiencia ininterrumpida en el 
cultivo de café en cuanto a las áreas: productiva, control de calidad, 
coordinación y supervisión de proyectos. 



1. Café de especialidad

Se obtiene a

de

partir de

cafégranos

seleccionados, procesados

¿Qué es un

café de

especialidad?

y tostados de

que

manera

experta, y tiene un

sabor limpio y complejo.

El café de especialidad

debe puntuarse al menos

80 puntos en una escala de

100 puntos.



2. Factores que influyen en la calidaddel café

100 %



3. Conociendo nues tras variedades



3. Conociendo nuestras variedades - FRUTO DEL CAFÉ



4. Cosecha de cafés especiales

Cosecha selectiva



4. Cosecha de cafés especiales - RANGO OBJETIVO





4. Cosecha de cafés especiales - EL REFRACTÓMETRO



4. Cosecha de cafés especiales

Grados Brix°



4. Cosecha de cafés especiales - PRÁCTICA USO DE 
REFRACTÓMETRO



4. Cosecha de cafés especiales – CARACTERIZACIÓN: CEREZÓMETRO



4. Cosecha de cafés especiales – PRÁCTICA: CEREZÓMETRO





4. Cosecha de cafés especiales – CLASIFICACIÓN DE FRUTOS



5. Poscosecha de cafés especiales - Despulpado



5. Poscosecha de cafés especiales - Fermentación



5. Poscosecha de cafés especiales - Fermentación - POR QUÉ



5. Poscosecha de cafés especiales - Fermentación - VARIABLES



5. Poscosecha de cafés especiales - Fermentación - ESTILOS



5. Poscosecha de cafés especiales - Fermentación - PUNTO FINAL



5. Poscosecha de cafés especiales - Lavado del café



5. Poscosecha de cafés especiales - Secado del café



5. Poscosecha de cafés especiales - Secado del café

Secadora solar Lonas o pampilloCamas africanas



5. Poscosecha de cafés especiales - Secado del café

Secadora solar tipo invernadero



5. Poscosecha de cafés especiales - Almacenamiento



5. Poscosecha de cafés especiales - Procesos LAVADO



5. Poscosecha de cafés especiales - Procesos NATURAL



5. Poscosecha de cafés especiales - Procesos HONEY



TIPOS DE 
PROCESO HONEY





5. Poscosecha de cafés especiales - Procesos



5. Poscosecha de cafés especiales - Procesos



¡Muchas gracias!

“El café ayuda a quien duerme poco y sueña mucho.”
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